LES AGETTES

Sous le soleil,
la raclette

Jean-Claude Crettaz, secrétaire-caissier de la montagne d'Eison est
fier du choix des gourmands. STE

CHARLY-G. ARBELLAY

Il y avait comme une senteur d’alpm quiaenveloppé samedile
village des Agettes,

-fRac!e!Je, qui veut une raclette?s La fte des meules grasses
dont le ferme profil était présenté au foyer a en un vif succes (voir
ci-dessous). Ce mets exquis, la petite pomme de terre virgule et le
verre de fendant quil'accompagnaient, a créé une franche bonne
humeur. e suls un mangeur de fromage! Lorsque fai proposé
RaclAgettes @ la SD, tout le monde était sceptique. Il 'y aura per-
sonne! Les fromages vont nous rester suy les bras. Bf, nous sommes
pourtant & la quatrieme éditions, a relevé Stéphane Crettaz, prési-
dent dela commune et vice-présidentdu CO. «Neuffromages @ dé-
Buster ¢'était suffisant! La formule a beaucoup plu. Elle est convi-
viale. Certains visitenrs hors canton n'aunaient jamais connu Les
Agettes sans cette féte o

Le cholx des amateurs, Parmi les fromages préférés des gour-
mands figuraient le simplon, I'orchéraz et 1'eison. Ce dernier pro-
vient de 'alpage dela commune de Saint-Martin. A Racl'Agettes, il
afait'unanimité et s'est taillé une belle réputation. Qu'a-t-il de su-
périeur aux autres? La réponse viendra du secrétaire-calssier de
lalpagE Jean-Claude Crettaz.

d'Blson, étag 2000 et 2700 m daltitud,
!a rive drmre de la Borgne, offre nmﬁnm exceptionnelle. Gréce &
de conduites, nous avons b lioré la pro-

ductwn herbagére et le résultat est Iaf La muntape «'Eison alpe
plus de 100 vaches de la race d'Hérens complétées par quelques
tachetées, Elles produisent 5000 kg de fromages réservés d'abord
| aux propriétaires du bétail. «Nows vendons la quantité qu'ils nous
' demandent. Cette annde, 1200 kg ont éié mis sur le marché. Clestle
15 aott que Stéphane Creltaz nous @ réservé dix pieces pour ceite
' manifustation, Nows avons été trés honorés d'avoir été choisis parmi
les alpages sélectionnés.s Jean-Clande Crettaz est heurewx du choix
 des dégustateurs, [l en fera part & son comité présidé par Roger
Mot «Notre alpage va bien! Nous travaillons beavcoup & san ame-
i la du hameau de I'A Vieille.s
qutasa]me le secrétaire s'est mué en poete culinaire, «Sous la ca-
resse de la chaleur; la raciette s‘amollit, rissole et dore. La pate
 chaude du fromage s'étale, fondante et blonde, sur lassiette.s
Anoter encore que «la table qui tourne toute seules était pré-
sentée en premiere valaisanne lors de cette manifestation. Inven-
tée par Bernard Michelond et les constructeurs Roger Rey et Fran-
cis Devantéry, elle a fait sensation.

Une raclée de huit heures

wNous avons egalé, si ce n'est pas depassé les 1200 visifeurs gour-
maneds, amateirs de fromage A racietta et nous snmmes trés safis-
faits, Cette année, de nombreuses personnes des cantons vaisins
Ssont venues naus rendre visite, notamment les Jurassiens et Fri-
bourgeoiss, a relevé avec satisfaction Stéphane Crettaz. el faut
rendre un hommage merité 4 nos soixante personnes bénévoles du
Valais central, sans quitout cela ne serait pas réalisable. Certaines
ont raclé sans interruption durant huit heures.y Suecés aidant, le
président des Agettes peut déja annoncer une benne nouvelle aux
amatewrs cle framages. «Ceﬂ‘e féte au village sera reconduitfe le

P 2007, g ings avant les dlections au
Carrssntn\amna.r.» L amhlanoesﬁra encore plus chaude.




